Chalatte aux poires

- 1 baite de biscuits Brossad
- 1 grande boite de paires au sivep
-1 dt d’aleacl de paire

- 2509 de creme fraiche eu des Gewitas
- 40qg de suce

Mélanger dans une assiette & seupe du jus de peires et Caleacl ; y tremper
les biscuits wapidement et les disposer dans le moule.

Sucrer les Gewvitas et y ajouter les poines coupées en mesceaud.

Mettre une couche de mélange puis une couche de biscuits et ainsi de suite en
teuminant par des biscuits. Feuner be Tuppeuvare, chasser Caix pour tasser la
charlotte en appuyant tout autouwr.

Mettre 24 b au frige. Sewin avec un coulis de fuuits nauges eu du chocolat
fendu.



